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 CRONOGRAMAS DE CURSOS AÑO 2006 
 
 

FECHAS CURSOS LUGAR CAPACITADOR/ES 

ABRIL 25  “Aspectos de las 
Buenas Prácticas 
Agrícolas, hacia la 
calidad de los 
Alimentos”. 

 

Sociedad 
Rural de 
Tucumán 

De la SAGPyA y 2 
Expositores Locales 

JUNIO 08 y 12  Higiene y Manipulación de 
Alimentos  para Feriantes 
 

Simoca Lic. Sara Luluaga 

 26,27 y 
28 

Curso  Taller –BPM 
Procesamiento de Chacinados 
y  Embutidos 
 

Simoca Profesores de la 
Escuela de Agricultura 
y Sacarotecnia 

 22 y 23 BPM en la Elaboración de 
Productos Artesanales 
Bombones 
 

Tafí del Valle Ing. Agr. Beatriz Ríos 

 29 Seminario de Sensibilización 
Sobre Denominación de 
Origen- Ley 25.380. 
“Diagnóstico Sobre La 
Viabilidad y Perspectiva de la 
Indicación Geográfica o 
Denominación de Origen 

Limones de Tucumán” 
 
 

S.M.Tuc- ATC Dr. Gustavo J. Schötz 

JULIO 04 al 07 Capacitación de Inspectores 
Bromatológicos de la 
Provincia de Tucumán 
“Afianzando las Herramientas 
de Gestión de la Inocuidad y 
su Verificación” 
 

S. M. de 
Tucumán 

3 Capacitadores del             
INAL 
6 Capacitadores 
Locales 

 19 y20 BPM en la Elaboración de Monteros Ing. Agr. Beatriz Ríos 
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Productos Artesanales 
“Encurtidos” 
 

 23 Manipuleo e Higiene en la 
Elaboración y Comercio de 
Alimentos  

Feria de 
Expositores 
del Programa 
Manos a la 
Obra – S.M. 
Tuc 

Lic. Sara Luluaga 

 26 y 27 
 

BPM en  Productos Artesanales 
“Encurtidos” 
 

Lules Ing. Agr. Beatriz Ríos 

AGOSTO 15 y 16 BPA – EUREPGAP 
 

EEAOC Ing.Agr. Pedro Landa 

 17 y 18 BPM en la Elaboración de 
Productos Artesanales “ Dulces 
y Mermeladas”  
 

Famaillá Ing. Agr. Beatriz Ríos 

 29 y 30 BPGanaderas Leales Ing.Agr. Pedro Landa 
SETIEMBRE 13 y 14  BPM en  Frigoríficos 

 
S.M.Tucumán Ing.Agr. Pedro Landa 

 20 al 22 Curso  Taller –BPM 
Procesamiento de Chacinados 
y  Embutidos 
 

San Pedro de 
Colalao 

Profesores de la 
Escuela de Agricultura 
y Sacarotecnia 

OCTUBRE 10 y 11 BPM en la  Elaboración de 
Licores Artesanales  

FACET  Ing.Agr. Clara Contardi 

 12 y 13 BPM en la Elaboración de 
Licores Artesanales  

Amaicha Ing.Agr. Clara Contardi 

 25 y 26   BPM en la Elaboración de 
Productos Lácteos -Quesos II 
 
 
 
 
 
 

Trancas Dra.Marta Nuñez 

NOVIEMBRE 1 al 3 Curso  Taller –BPM 
Procesamiento de Chacinados 

EAS  
Horco Molle 

Profesores de la 
Escuela de Agricultura 
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y  Embutidos 
 
 

y Sacarotecnia  
 
 

 21 al 24 Curso- Taller BPA y EUREPGAP 
para Implementadores 

SM de 
Tucumán 

Técnicos de la Direcc. 
Nacional de Alimentos 
SAGPyA 

 
TOTALES 

    

 
 
 
 


