CRONOGRAMAS DE CURSOS ANO 2006

FECHAS CURSOS LUGAR CAPACITADOR/ES
ABRIL 25 ‘Aspectos  de las Sociedad De la SAGPyA y 2
Buenas Practicas Rural de Expositores Locales
Agricolas, hacia la Tucuman
calidad de los
Alimentos”.
JUNIO 08 y 12 |Higiene y Manipulacion de Simoca Lic. Sara Luluaga
Alimentos para Feriantes
26,27 y |Curso Taller -BPM Simoca Profesores de la
28 Procesamiento de Chacinados Escuela de Agricultura
y Embutidos y Sacarotecnia
22 y 23 |BPM en la Elaboracion de Tafi del Valle |Ing. Agr. Beatriz Rios
Productos Artesanales
Bombones
29 Seminario de Sensibilizacidon |S.M.Tuc- ATC |Dr. Gustavo J. Schétz
Sobre Denominacién de
Origen- Ley 25.380.
“Diagnéstico Sobre La
Viabilidad y Perspectiva de la
Indicacion Geogréafica o
Denominacién de Origen
Limones de Tucuman”
JULIO 04 al 07 |Capacitacion de Inspectores|S. M. de 3 Capacitadores del
Bromatoldgicos de la Tucuman INAL
Provincia de Tucuman 6 Capacitadores
“Afianzando las Herramientas Locales
de Gestién de la Inocuidad y
su Verificacion”
19 y20 BPM en la Elaboracion de Monteros Ing. Agr. Beatriz Rios




Productos Artesanales

“Encurtidos”
23 Manipuleo e Higiene en la Feria de Lic. Sara Luluaga
Elaboracién y Comercio de Expositores
Alimentos del Programa
Manos a la
Obra - S.M.
Tuc
26 y 27 |BPM en Productos Artesanales |Lules Ing. Agr. Beatriz Rios
“Encurtidos”
AGOSTO 15y 16 |BPA - EUREPGAP EEAOC Ing.Agr. Pedro Landa
17 y 18 |BPM en la Elaboracién de Famailla Ing. Agr. Beatriz Rios
Productos Artesanales ™ Dulces
y Mermeladas”
29 y 30 |BPGanaderas Leales Ing.Agr. Pedro Landa
SETIEMBRE |13y 14 |BPM en Frigorificos S.M.Tucuman |Ing.Agr. Pedro Landa
20 al 22 |Curso Taller -BPM San Pedro de |Profesores de la
Procesamiento de Chacinados |Colalao Escuela de Agricultura
y Embutidos y Sacarotecnia
OCTUBRE 10y 11 |BPM en la Elaboracién de FACET Ing.Agr. Clara Contardi
Licores Artesanales
12y 13 |BPM en la Elaboracién de Amaicha Ing.Agr. Clara Contardi
Licores Artesanales
25y 26 |BPM en la Elaboracion de Trancas Dra.Marta Nufez
Productos Lacteos -Quesos II
NOVIEMBRE |1 al 3 Curso Taller -BPM EAS Profesores de la
Procesamiento de Chacinados |Horco Molle Escuela de Agricultura




y Embutidos

y Sacarotecnia

21 al 24

Curso- Taller BPA y EUREPGAP
para Implementadores

SM de
Tucuman

Técnicos de la Direcc.
Nacional de Alimentos
SAGPyA

TOTALES




